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ORIGINAL TASTE - 8,5€
Beurre salé, crème fouettée, noix 
de pécan caramélisées et sucre 
glace

WE LOVE CHOCO - 10,5€
Bananes, noisettes caramélisées, 
myrtilles et nappage chocolat noir

FRUITS AND CREAM - 12,5€
Fruits rouges, crème fouettée 
maison et sucre glace

SMILING CROISSANT - 14€
Croissant au beurre artisanal, cream 
cheese à la ciboulette, tombée de jeunes 
pousses revenues au beurre, écrasé 
d'avocat et oeufs brouillés gomasio

SIDES OF LOVE - 15,5€
L'assiette brunch de tes rêves : pain au 
levain naturel, saumon fumé, oeufs 
brouillés, pickles d'oignons rouges, 
cream cheese à la ciboulette, épinards 
revenus au beurre

SHAKSHUKA - 13,5€
Deux oeufs pochés par-dessus une 
sauce tomate avec poivrons, tomates 
cerises rôties, oignons rouges, feta, ail et 
persil

SALTY MOOD - 15€
Gaufre américaine, crispy chicken à la 
chapelure panko, oeuf au plat, kale, 
quelques épices, accompagnée d’une 
sauce mayo shirasha

CHICKEN BURGER - 15€
Bun brioché du boulanger, cheddar, 
gros morceaux de cripsy chicken, 
cream cheese ciboulette, tomates 
confites & pesto basilic, accompagné 
d'une salade

PETIT DEJ SCANDINAVE - 11€ 
Pain au levain naturel servi avec de 
belles tranches de comté, un oeuf à la 
coque et du beurre fouetté

AVÉ STRACIATELLA - 14,9€
Belle tranche de pain au levain naturel, 
écrasé d’avocat assaisonné au 
tabasco, straciatella, tomates confites, 
pesto basilic maison et noisettes 
concassées

FLOWER TOAST - 14,5€
Belle tranche de pain de campagne au 
levain naturel gratinée au Beaufort, 
omelette baveuse en forme de fleur 
parfumée à l’huile de truffe et gomasio 
maison

BREAKFAST BUN - 10,5€
Bun brioché du boulanger, cream 
cheese, oeuf au plat, écrasé d’avocat 
et oignons frits (saumon fumé +4€)

TOAST PEANUT BUTTER - 8€
Tranche de pain au levain naturel
toastée, peanut butter maison, bananes, 
écrasé de framboises et myrtilles

FRENCH TOAST - 12,5€
Généreuse tranche de brioche artisanale, 
ganache au chocolat blanc parfumée à 
la pistache, abricots rôtis

GRANOLA - 8,5€
Délicieux granola maison au quinoa 
soufflé et noix de pécan, fromage blanc, 
peanut butter maison, fruits frais de 
saison (yaourt végétal +0,5€)

BROOKIE - 4,5€
50% brownie, 50% cookie au chocolat 
noir

COOKIE NEW-YORKAIS - 4,5€
Gros cookie épais au chocolat et 
noisettes entières caramélisées, cru à 
coeur

PÂTISSERIES
Délicieux gâteaux faits maison et 
disponibles toute la semaine

P

STRACIATELLA 3
POULET CRISPY PANKO 3,5

SAUMON FUMÉ 4
OEUF AU PLAT 2
OEUFS BROUILLÉS 3,5

ÉCRASÉ D’AVOCAT 3,5

PEANUT BUTTER MAISON 2

HALLOUMI 3,5

CRÈME FOUETTÉE 1,5

Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC. Chèques non acceptés. N'hésitez pas à demander la liste des allergènes 

8 RUE LUCIEN SAMPAIX 75010 PARIS
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LUNDI À VENDREDI 8H30-15H30
WEEK-END 9H-18H
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@IMMERSIONPARIS_


