Immersion propose une expérience
autour du brunch et du voyage.

Nous servons des plats gourmands et
d’inspiration internationale.

JUICES

ORANGES PRESSEES 5,5
PAMPLEMOUSSES PRESSES 5,5
ANANAS, POMME VERTE, 6

CONCOMBRE ET SPIRULINE
SMOOTHIE FRAISE / GRIOTTE / MURE
THE GLACE MAISON

LIMONADE CITRON VERT MAISON
LEMONAID ORANGE SANGUINE

6
5
5
5

Limonade fruitée a l'orange sanguine, avec

une touche de pamplemousse

LEMONAID GINGER 5

Limonade au pur jus de gingembre
et de citron

LEMONAID FRUITS DE LA PASSION 5

Limonade exotique au fruit de la passion
et soupgon de mangue et de citron vert

SPECIALITY COFFEE

Cafés de spécialité de la maison Coutume

BLACK COFFEE

ESPRESSO 2,
ALLONGE 2,
AMERICANO 3,
COFFEE WITH MILK

CORTADO 3,
CAPPUCCINO 4,
FLAT WHITE 4,
LATTE

CHAT LATTE

MATCHA LATTE

LATTE ROSE (a base dessirop de rose)
GOLDEN LATTE

Boisson a base de curcuma & gingembre
MOCHA
CHOCOLAT CHAUD

5
5

5

5
5
5
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Extra shot 0,5 / Lait d'avoine 0,5 / Glacé 0,5

KODAMA TEAS

JASMIN

Thé vert au jasmin

CARTE SUR TABLE

Thé noir parfumé a la fleur d'oranger

ECOLE BUISSONIERE

5

Thé vert avec des notes d'abricot et lavande

OUVERT 7J/7
Lundi au vendredi : 9h - 16h
Week-end : 9h - 18h

Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés. N'hésitez pas a demander la liste des allergénes

PAR AMOUR DU BRUNCH:*

BRUNCH & LUNCH /"

SALMON BAKER 15,5
Belle tranche de pain au levain naturel,

écrasé d’avocat au gingembre et sirop d'agave,
saumon mariné, créme fouettée a la cébette,

sauce teriyaki, crumble de cajou et cacahuéte

SMOKY BENEDICT 15,5
Deux crumpets maison, deux oeufs mollets,
épinards, saumon fumé, sauce hollandaise
au cheddar et épices chili flakes

FOREST TOAST 15
Belle tranche de pain au levain naturel, houmous,
généreuse dose de champignons rétis, halloumi
toasté, un oeuf mollet

ROCK MY BOWL 14,5
Disponible & partir de 11h

Cubes de halloumi, tomates cerises roties,
courgettes crues et cuites, champignons, houmous
de betterave, radis, oeuf mollet et mache fraiche

BEYOND THE RAINBOW 15,5
Disponible & partir de 11h

Riz trois fagons, saumon mariné, cream cheese,
mangue, avocat, edamames, mais, grenades,

oignons frits, vinaigrette miel moutarde

RAY OF SUNSHINE 13,9
Disponible & partir de 11h

Belles tranches de tomates coeur de boeuf,
burrata, pesto et balsamique a la mangue

SMELL LIKE PARADISE 17,9
Tranche de brioche artisanale fagon pain
perdu, oeufs brouillés au pecorino et a 'huile
de truffe, poélée de champignons, belles
tranches de halloumi snacké et roquette

EGGS & BACON PANCAKES 13,5
Deux pancakes fondants, oeuf au plat,
bacon, sirop d'érable et beurre salé

Extra Pancake 2,5

THE ORIGINAL BAGEL 15,5
Bagel au sésame, cream cheese, saumon
gravlax, oeuf au plat, concombres et courgettes
grillées

EXTRAS

Possible sur tous les plats a la carte
Halloumi toasté 3 Bacon 3
Saumon fumé 3,9 Fruits frais de saison 3
Ecrasé d'avocat 2,5 Eufau plat 2
Houmous maison 3

Creme fouettée maison 1,5

SWEETS

IT'S FRESH, FRESH 13
Deux pancakes fondants, fruits frais, creme
fouettée a la feve de tonka, spéculoos, sirop
d'érable

Extra Pancake 2,5

SWEET DREAM 6
Délicieux granola maison, fromage blanc

et fruits frais de saison

“YAOURT VEGETAL - 0,9

COOKIE NEW-YORKAIS 4,5
Gros cookie épais au chocolat* et noisettes
entiéres caramélisées, cru a coeur

*DISPONIBLE AU CHOCOLAT NOIR OU CHOCOLAT AU LAIT

CRUMPETS LOVER 6
Deux crumpets maison, beurre demi-sel et

deux confitures

PANCAKES POWER 13
Deux pancakes fondants, creme caramel

au café, créme fouettée a la féve de tonka,
bananes caramélisées et poudre de pistache
Extra Pancake 2,5

PARDON MY FRENCH TOAST 13
Généreuse tranche de brioche panée aux
corn flakes, ganache au chocolat blanc
parfumée a la pistache, fruits frais et

créme de sirop d'érable au citron

TOASTY BANANA BREAD 5,5
Cake a la banane et aux pépites de
chocolat ultra moelleux toasté avec une
noisette de beurre salé

BROOKIE 4,5

50% brownie, 50% cookie au chocolat noir

CROISSANT OU PAIN AU CHOCOLAT 2,5

Veoh Loper®




